
Suriyun Seasonal Menu 10th, January 2024 Dinner のみ

卵 乳 小麦 そば エビカニ 大豆 ゴマ 落花生
カシューナ

ッツ
牛 豚 鶏 ゼラチン 鮭 いくら サバ アワビ イカ 山芋 くるみ 松茸 リンゴ バナナ キウイ モモ オレンジ アーモンド 備考

握り寿司 ● ● ● ●
海鮮丼 ● ● ● ● ● ● ●
鮪

烏賊 ●
本日のお魚

とびっこ

しらす △

オクラ

沢庵

パパイヤ甘酢

錦糸玉子 ● ●
ご飯
山葵

海苔

胡麻 ●
刺身醤油 ● ●
甘口醤油たれ ● ●

季節のサラダセレクション

フライドオニオン

ローストアーモンド ● ● ● ● ●
クルトン

フレンチドレッシング

イタリアンドレッシング ● ●
和風ドレッシング ● ● ●
沖縄県産魚の炙りカルパッチョ　ドライトマトとオリーブのソース アンチョビソース

生ハムとフムスのピンチョス ● ● ●
スティックサラダとフムス ● ●
スペイン風オムレツ ● ● ● ●
骨付き生ハムのカッティング ●
自家製ピクルス

牛炙り寿司 ●
すき焼きたれ ● ●
マスタードたれ ● ●
牛肉のビステッカ ●
グレービーソース ● ● ● ● ● ●
オニオンピクルスソース

和風ソース ● ● ●
マスタード ●
沖縄県産豚の火鍋 ● ● ● ● ● ●
水菜、えのき

チキンケバブピタ ● ● ●
サウザンドレッシング ● ● ● ●
海老とイカ墨のパエリア ● ● ● ● ●
パルメザンチーズパスタ ● ● ●
ピンサデローマ　ピッツァ ● ● ● ●
レモンチキン　タジン ●
ムサカ ● ● ● ● ● ● ●
白身魚、貝類のアクアパッツア ● ● ● ● ●

シェフ特製ビーフカレー ● ● ● ●
焼ラフテー沖縄そば ● ● ● ●
そぼろ ● ● ●
青葱

紅生姜

コーレーグース



卵 乳 小麦 そば エビカニ 大豆 ゴマ 落花生
カシューナ

ッツ
牛 豚 鶏 ゼラチン 鮭 いくら サバ アワビ イカ 山芋 くるみ 松茸 リンゴ バナナ キウイ モモ オレンジ アーモンド 備考

ゴーヤーチャンプルー ● ● ●
タコライス ● ● ● ●
ライス

沖縄風味噌汁 ● ● ● ●
いなむるち ● ● ● ● ● ●

フレッシュフルーツ ●
キャラメルパインソフトクリーム ●
各種トッピング

粉雪のようないちごミルクかき氷 ●
ストロベリーソース

白玉

アールグレイ香るクレームカタラーナ ● ●
フルーツゼリー ● ●
ギリシャヨーグルトとグラノーラパフェ ● ● ● ● ● ●
白ワインブラッドオレンジのジュレ ●
イタリアンパンナコッタ　ベリーソース ● ●
ティラミスカフェ ● ● ● ● ● アルコール

シチリア風はちみつと檸檬のレアチーズケーキ ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
ナポリ風ショコラ　ラム香り ● ● ● ● ● アルコール

ピスタチオ香るナッツたっぷりタルトイタリアン風 ● ● ● ● ● ●
かわいい檸檬ケーキ ● ● ●
気まぐれスコーン ● ● ● ●
チェロス ● ● ● ●
グライバ（クッキー） ● ● ●
ピスタチオ＆バニラ風味のシャルロット ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●



Suriyun Seasonal Menu 10th, Janury 2024 Dinner Menu
　

Egg Dairy Wheat
Buck
wheat 

Shrimp
 Crab

Soybeans Sesame Peanuts
Cashew

nuts
Beef Pork Chicken Gelatin Salmon

Salmon 
Caviar

Mackerel Abalone Squid
Japanese

yam
Walnut

Matsutake
 Mushroom

Apple Banana Kiwi Peach Orange Almonds Notes

Sushi ● ● ● ●

Seafood Bowl ● ● ● ● ● ● ●
Tuna
Squid ●
Today's Fish
Flying Fish Roe  
Whitebait △
Okura
Pickled Radish   
Sweet Vinegrated  Papaya 
Shredded Thin Omelet ● ●

Rice
Wasabi
Seaweed
sesame ●
Sashimi Soy Sauce ● ●
Sweet Soy Sauce ● ●

Seasonal Salad Slection
Fried Onion
Roasted Almonds ● ● ● ● ●
Crouton
French Dressing
Italian Dressing ● ●
Japanese Dressing ● ● ●

Seared carpaccio Bonito Dried tomato and Olive sauce Anchovy Sauce
Prosciutto and hummus pinches ● ● ●
Stick salad and Hummus ● ●
Spanish omelet ● ● ● ●

Bone-in prosciutto ham cutting ●
Homemade Pickles

Seared Beef Sushi ●
Sukiyaki Sauce ● ●
Mustard Sauce ● ●

Beef Bistecca ●
Gravy Sauce ● ● ● ● ● ●
Onion pickle sauce
Japanese Style Sauce ● ● ●
Mustard ●

Japanese Hot Pot -Shabushabu- ● ● ● ● ● ●
Mizuna、Enoki mushroom
Chicken kebab pita bread ● ● ●
Thousand Island dressing ● ● ● ●
Shrimp and squid ink paella ● ● ● ● ●
Parmesan cheese pasta ● ● ●
Pinsa de Roma Pizza ● ● ● ●
Lemon chicken tagine ●
Moussaka ● ● ● ● ● ● ●

Acqua pazza with White fish, Shellfish ● ● ● ● ●

Chef's Special Beef Curry ● ● ● ●

Okinawa Soba Noodles with Grilled Pork Belly ● ● ● ●
Flavored Minced Chicken ● ● ●
Green Onion
Pickled Ginger
Okinawan Chili Sauce



Stir Fried Bitter Melon and Vegetable ● ● ●

Taco Rice ● ● ● ●

Rice

Okinawan Miso Soup ● ● ● ●
Inamuduchi-White Miso Okinawan Soup ● ● ● ● ● ●

Fresh Fruit ●

Caramel Pineapple ●
Topping for Soft Served Ice cream

Strawberry Milk Powdered Snow Shaved ice ●
Strawberry sauce
Shiratama

Crème Catalana with Earl Gray ● ●

Fruits Jerry ● ●
Greek Yogurt and Granola Parfait ● ● ● ● ● ●
White wine Blood Orange Jelly ●
Italian Panna Cotta Berry Sauce ● ●
Tiramisu Café ● ● ● ● ● Alcohol
Sicilian-style Honey and Lemon Cheesecake ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Napoli Style Chocolate with Ram ● ● ● ● ● Alcohol
Italian-style tart with lots of nuts  and pistachio ● ● ● ● ● ●
Cute lemon cake ● ● ●
Scones ● ● ● ●
Churros ● ● ● ●
Grayba (cookie) ● ● ●
Pistachio Vanilla flavored Charlotte ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●


